SCHWARZL"™

FASZINATION WEIN

Sauvignon
Blanc

SORTE JAHRGANG
Sauvignon Blanc 2025

LAGE BODENSTRUKTUR
Bergen Lehm-Ldss

BESCHREIBUNG

Helles Griingelb, intensiver Duft nach

reifen Stachelbeeren und griinen

Paprikaschoten . Am Gaumen zeigt er sich

feinfruchtig mit einem anregenden, balan-

; cierten Siuregerist und mit feiner aroma-
SCHWARZL tischer Frische.

PARTIHATION WEin

SERVIERVORSCHLAG

Der Sauvignon Blanc kommt im
Doppelpack mit allem was im Meer lebt;
Meeresfriichte, Fisch und Schalentiere
werden durch die frische Saure des
Weines optimal im Geschmack erganzt.

ALKOHOL TRINKTEMPERATUR
12,0% vol 7° bis8°C
SAURE FLASCHENGROSSE
6,0 g/I 750ml
RESTZUCKER

4,3 g/l, trocken

BRENNWERT
298kj/71kcal in 100 ml

ZUTATEN UND NAHRWERTE
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