SCHWARZL"™

FASZINATION WEIN

L.ossterassen

SORTE JAHRGANG
Gruner Veltliner 2025

LAGE BODENSTRUKTUR
Bergen Loss

BESCHREIBUNG

Der modernen Ausbauvariation verdankt
dieser sortentypische Vertreter seine
ausgesprochen blumige Nase und die
fruchtig-eleganten Aromen. Das ausgewo-
gene Saurespiel macht ihn zu einem Wein
mit Charakter, dessen Starke auch noch

L
SCHWARZL lange im Abgang bezaubert.
g ELETIMATION WEIN
T =
L?—:;..m;,, SERVIERVORSCHLAG

Harmoniert mit feinem Tafelspitz
ebenso wie mit deftigen Grammelknddel
(mit oder ohne Sauerkraut)

ALKOHOL TRINKTEMPERATUR
12,5% vol 10° bis12° C
SAURE FLASCHENGROSSE
5,7 g/l 750ml
RESTZUCKER

5,5 g/l, trocken

BRENNWERT

314kj/75kcal in 100 ml

ZUTATEN UND NAHRWERTE
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